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AFTENMENU

3-RETTERS SASONMENU KR. 355,-
Jordskokkesuppe, baer og friskost
Stegt hvidfisk, asparges, kartoffel og redvinssauce
Hvid chokolade, aeble, agurk og mynthe

(Tilkeb vinmenu kr. 255,-)

5-RETTERS SASONMENU KR. 495,-

Jordskokkesuppe, baer og friskost
Lag, rosenkal, ngdder og urte-blanquette
Hvidfisk, asparges og redvinssauce
Iberico-gris, fennikel, chorizo og sauce basquaise
Hvid chokolade, &eble, agurk og mynthe

(Tilkeb vin menu kr. 375,-)

HELAFTENSMENU KR. 1055,-

Snacks og champagne
5 glas vinmenu
Jordskokkesuppe, baer og friskost
Lag, rosenkal, ngdder og urte-blanquette
Hvidfisk, asparges og redvinssauce
Iberico-gris, fennikel, chorizo og sauce basquaise
Hvid chokolade, &eble, agurk og mynthe
Kaffe/te og petit four
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FORRETTER/MINDRE RETTER

Snacks kr. 125,-
3 forskellige snacks

Saesonens gsters 3 stk. kr. 150,-
Grillet citron og rgdvinsvinaigrette

Caviar Gastro Unika 15 g kr. 355,- / 30 g kr. 600,-
Blinis, creme fraiche og redlag

Gratineret jomfruhummer kr. 225,-
Hvidlagssmar, ristet foccacia og urter

Kammusling a la Nage kr. 195,-
Stegte kammuslinger, lag, gulergdder, krydderurter og sauce pa risvin

Ravioli kr. 195,-
Kuller, urter og sauce pa bakskuld

Salade fruits de mer kr. 195,-

Skagen-rejer, stegte petit-kammuslinger, jomfruhummer, syltede aebler,
hasselngdder og mormordressing

Braiserede svinekaeber kr. 165,-
Crudités af grentsager, aeble og hasselngdder

Oksecarpaccio kr. 165,-
Troffelmayonnaise, sojaristede mandler og spaede salater
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HOVEDRETTER/ST@RRE RETTER

Plesners fiskesuppe kr. 195,-
2 slags fisk, bldamuslinger, friske urter og krydderurteolie

Bldmuslinger kr. 195,-
Dampede blamuslinger, gren karry, lime, og urter
(serveres med pommes frites og mayonnaise)

Tagliatelle kr. 255,-
Fisk/skaldyr, confiteret fennikel, tomat, basilikum og cremet hummersauce

Dagens fisk stegt pa ben kr. 355,-
Asparges, log, peberbacon og redvinssauce

Risotto kr. 245,-
Stegt sej, blomkal, forarslgg, sesam, urter og Yangnyeom-sauce

Skagen-rgdspeette kr. 285,-
Meunierestegt redspaette med sma kartofler og citron
(veelg mellen persillesovs eller brunet smar med kapers og urter)

Torskeballotine kr. 275,-
Blamuslinger, soufflé, kal, asparges, gulergdder og sauce blanquette

Ribeye kr. 385,-
Urtesmgr, salat, grent og Pommes Anna

Stegt svinebryst kr. 255,-
Lag i variation, svampe og asiatiske saucer

Rert oksetatar kr. 225,-
Pommes frites, spaede salater og mayonnaise
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VEGETARISKE STORE RETTER

Salat crudités kr. 175,-
Asparges, ngdder og pesto

Risotto kr. 245,-
Svampe, parmesan og urter

Grgntsager kr. 225,-
Variation af seesonens leekre grantsager
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DESSERTER

Patentglas kr. 135,-
Hvid chokolade, karamel, spradt, baer og is

Merk chokolademousse kr. 135,-
Solbaersorbet, mynthe og knas

Créme br(lée kr. 125,-
med sorbet

Petit four kr. 95,-
3 sma desserter

2 kugler is kr. 75,-
med chokoladesauce og knas

Oste kr. 135,
3 slags oste, oliven og frugtkompot

Grillet Fourme d"Ambert kr. 135,-
Baer og ristet brad

SE VINKORT
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https://plesnersbadehotel.dk/wp-content/uploads/2024/02/Plesner-Vinkort.pdf

